
 

Les entrées 
 

Foie gras poché-rôti    49€  
champignons, jus de cresson  

 

Langoustines    50€  
pieds de cochon, panais, capucine 

 

Chou farci    38€  
butternut, jus de légumes 

 

Saint-Jacques    49€ 
escargots, persillade, brioche 

 

 

Les poissons de ligne 
 

Lieu jaune    56€ 
jus de carotte brûlée, purée de carottes rôties 

 

Saint-Pierre    64€    
fenouil, jus bouillabaisse        

 

 

Les viandes* 
 

Ris de veau    78€  
pommes de terre, truffe noire 

 

Suprême de Pintade fermière    55€  
topinambour, estragon, vin jaune 

 

Filet de bœuf maturé    60€ 
salsifis, jus au genièvre  

 

 

Les fromages 
 

Assiette de cinq fromages affinés de la maison Quatrehomme    25€ 
 

 

Les desserts        
 

Vanille Bourbon Grand Cru de Monsieur Galand    36€ 

vanille caramélisée, caviar de vanille 

 

Autour des agrumes frais et confits    24€ 
sorbet bergamote-hysope 

 

Chocolat de Madagascar 65% de la Maison Nicolas Berger, miel épicé    24€ 

 

 

 



Menus pour l’ensemble de la table 
 

service du déjeuner jusqu’à 14h00 et service du dîner jusqu’à 22h00  
 

Menu Dégustation    135€  
 

Amuse-bouche 
 

Saint-Jacques  
escargots, persillade, brioche 

 

Lieu jaune de ligne     
jus de carotte brûlée, purée de carottes rôties 

  

Suprême de Pintade fermière      
topinambour, estragon, vin jaune 

 

Fromage 
 

Pré-dessert 
 

Chocolat de Madagascar 65% de la Maison Nicolas Berger, miel épicé    

 

Menu Dégustation  

autour du Caviar Osciètre Impérial Rova et de la truffe noire      220€    
 

Amuse-bouche 
 

Langoustine caviar   
pieds de cochon, panais, capucine 

 

Saint-Pierre caviar     
fenouil, jus bouillabaisse       

  

Ris de veau truffe noire     
pommes de terre 

Fromage truffe noire  
 

Pré-dessert 
 

Vanille Bourbon Grand Cru de Monsieur Galand   
vanille caramélisée, caviar de vanille 

 

 

Accord Mets et Vins  65€   Accord Mets et Vins ″Prestige″ 120€ 

 

Moulin de Gassac ″Faune″ 2022   Riesling Grand Cru ″Bruderthal″ 2021 

IGP Pays d’Hérault       Domaine Boehler      
 

Mâcon-Lugny ″Les Charmes″ 2021  Domaine Dambrun ″Cuvée Guy Savoy″ 2020 

Albert Bichot         Laurence & Patrick Chêne  
 

Château Moulin de Canhaut 2015   Gevrey-Chambertin ″La Justice″ 2019 

Médoc          Bernard Munier     
 

Macvin du Jura     Maury Mas Amiel 1985      

Domaine Rolet       

 

 
                                                                   

* Viandes d’origine France et U.E. / Liste des allergènes sur demande, tous nos prix sont en TTC service compris 


