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Diner de la Saint-Sylvestre

le 31 décembre 2021
ﬁ%} Mise en bouche ‘1?5‘ v
Lasagne de better grouge et rls de veau ‘_' ‘al.gde de mache et truffe noire melanosporum

de légumes croquants,

Pintade chaponnée bio des Yvelines, farcie au foie gras,
purée de pomme de terre au beurre noisette, carotte a ail noir

Feuille a feuille de cceur neufchatel en chantilly, truffes et quelques graines torréfiées

Jardin exotique : sablé aux épices, sorbet ananas, émulsion passion et noix de coco

Fine tartelette de pomme au four et caramel, émulsion de poire et caramel d’épices de fétes

Mignardises
Créme chocolat noir, chou praliné, beignet de fruit ,baba chantilly

Menu a 150 € par personne hors boisson
Menu a 210 € par personne avec : 1 coupe de champagne, un accord mets-vins en 4 verres, eau et café

- Soirée en diner prolongé -
- Demande de 100 € d’acompte par personne a la réservation -
01.34.87.80.96



