COUPE DE CHAMPAGNE : 13€

-AGRIGNOTER ETIOU APARTAGER -

Planche de Chorizo fermier -10 euros

Jambon de fruie des moniagnes afiné 30 mois,
maison du jambon -14 euros

-LES ENTREES -

Belle franche de pdte en crolie de canard et foie gras, condiment mirabelles maison
Tarte a la tomate et cignons doux comme une pissaladiére, moutarde ef thym frais
Ceviche de maigre de nos céles, ciron vert et coco, melon ef poivie noir des montagnes
Oeuf en gelée de bouillabaisse, araignée de mer, fenoull et safran

Belle salade de haricols verts du val de Loire, igues, noisettes et ciiron confit par nos soins

-LES PLATS -

Cabillaud travaille comme une morue, piperade basguaise, olives noires de Kalamata et
cifron conft

Grosse rascasse pochée au beurre d'agrumes et sauge, épinards sautés, moules et
coques dans leur jus

Risotio de champignons du moment, « Sot I'y laisse » de volaille juste rolis en brochette, ail
et thym frais

Poifrine de cochon caramélisée, cuisine de haricols blancs de Paimpol ¢ la fomate et Xeres
Ruberbigne confite au vinaigre balsamique, graine de couscous all ef tomates, recouverte

d'une provencale
-LES DESSERTS -

Frornage du moment AOP, affiné pour nous par nofre fromager

Pelit pot de creme @ la vanille, igues ef coulis de fruils rouges

Fraicheur de rhubarbe, fromage blanc a la féve de tonka, fruits rouges rafraichis au coulis
Riz cuit au lait ef & la vanille, caramel laitier maison

Tarte au chocolat, creme glacée au café maison

Souffié chaud au Grand Marmier

Prix nets (fva 10% ef 20%), service compris

La Régaade remercie ‘thd’hgbi\\er 'équipe de salle
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